
 
 

 
 

LAMPIRAN 
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Lampiran 2 SK Bimbingan Skripsi 
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Lampiran 3 Kartu Bimbingan Skripsi 
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Lampiran 4 Revisi Sidang 
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Lampiran 5 Pedoman Wawancara 

1. Bagaimana cara pengambilan air nira dari pohon aren/pohon kelapa? 

2. Apakah pengambilan air nira tersebut dari pohon milik sendiri atau 

sebagai buruh untuk orang lain? 

3. Bagaimana proses pengolahan gula merah ? 

4. Apakah adaa bahan lain yang digunakan dalam pembuatan gula merah 

tersebut? 

5. Kenapa harus dilakukan pengasapan/pupu lodong selama pembuatan gula 

merah? 

6. Apa fungsi kaporit pada pembuatan gula merah? 

7. Apakah ada perbedaan yang signifikan antara gula merah yang 

menggunakan kaporit dan tidak menggunakan kaporit? 

8. Apakah setiap pengolahan gula merah menggunakan kaporit? 

9. Apakah ada bahan lain yang lebih aman untuk digunakan sebagai 

pengganti kaporit? 

10. Dalam sehari berapa bungkus gula merah yang dihasilkan? 

11. Berapa isi gula merah dalam satu bungkus ? 

12. Apakah gula merah tersebut dijual ke bandar dahulu atau langsung ke 

konsumen? 

13. Bagaimana sistem jual beli yang dilakukan dengan bandar? 
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