DAFTAR PUSTAKA

Afrianti, Leni Herliani. (2010). Pengawet Makan Alami Dan Sntetis. Alfabet,
Bandung.

Apriliani, Linda. (2012). Sodium Nitrit.
http://nutricilious.blogspot.com/2012/06/sodium-nitrit.html Diakses pada
tanggal 28 Desember 2012

Badan Pengawas Obat dan Makanan. (2003). Mengenal Bahan Pengawet Dalam.
Produk Pangan. Available from:
http://www.pom.go.id/public/berita_aktual/detail.asp?d=98&gs_menuid=
2 (Accessed 29 September 2009)

Bala Besar POM. (2006). Intruks Kerja: Penetapan Kadar Pewarna Rhodamin
B Dalam Makanan. Medan.

Balai POM. (2003). Bahan Tambahan Pangan. Direktorat SPKP, Depuiti I11.
Jakarta. Hal: 9.

J.Bassett dkk. Chan, C.C., Lam, H., Lee, Y.C., and Zhang, X-M., (2004),
Analytical Method Validation and Instrument performance Verification,
Wiley Interscience, A John Wiley and Sons, New York, USA

Cahanar, P. & Suhanda, 1.( 2006). Makan Sehat Hidup Sehat. Penerbit Buku Kompas,
180-183, Jakarta.

Cahyadi, W. (2009).Analisis dan Aspek Kesehatan Bahan Tambahan Pangan.
Bumi Aksara: Jakarta

Dachriyanus, (2004). Analisis Struktur Senyawa Organik Secara Spektroskopi.
Andalas University Press: Jakarta

Day, R.A & Underwood, A.L (1999). Analisis Kimia Kuntitatif. Penerjemah:
Pudjaatmaka, A.H. Edisi lima, Erlangga: Jakarta.

Dedi. (2012) Bagaimana Proses Pembuatan Sosis. Diakses pada tanggal 10 maret
2012

Desrosier, N. W., (1988). Teknologi Pengawetan Pangan. Penerjemah M.
Muljohardjo. Ul-Press, Jakarta.

Diana. (2012). Bahan Tambahan Makanan.
http://dianamanis.blogspot.com/2012/10/bahan-tambahan
makanan 2788.html Diakses pada tanggal 28 Desember 2012

Doul J,,C.D.Klassen and M.O Amdur. (1986). Chemistry Carsinogen in Casarett
and Doull’ s Hanbook of Toxicology the Basic Science of poisons 2™ Ed.,
Mac Millan Publishing Co., New York.

Gandjar, I. G. dan Rohman, A. (2012). Kimia Farmas Analisis. Penebar
Swadaya. Y ogyakarta.

Harborne, J.B. (1987). Metode Fitokimia. Edisi ke dua. ITB. Bandung.

Harmita. (n.d). Amankah Pengawet Makanan Bagi Manusia. Avalaible from:
http://www.jurnal.farmasi.ui.ac.id/pdf/2006/v03n01/opini0301. pdf
(Accessed 25 September 2009).

53

repository.unisba.ac.id



Harvey, D., (2000), Modern Analytical Chemistry. McGraw-Hill, New Y ork.

Kenkel, J. (1994). Analytical Chemistry for Technicians.Second Edition. Lewis
Publisher.

Kumara, D. (1986). Analisis Mutu Kimia dan Mikrobiologik Beberapa Produk
Saos Cabe dan Cabe Giling, Skripsi, Fakultas Teknologi Pertanian, 1PB,
Bogor

Kusmayadi, Sukandar. Dampak Rhodamin B.
(http://repository.usu.ac.id/bitstream/123456789/29087/4/Chapter%2011.p
df). Diunduh pada 23 November 2011.

Lee TA, Sci BH, Counsel. (2005). Thefood from hell: food colouring. The
Internet Journal of Toxicology. Vol 2 no 2. Queers Network Research
China

Lutfi, Achmad. Sodium Nitrit (online). (cited 2012 June). Available from URL:
http://www.chem-is-try.org/materi_kimia/kimia-lingkungan/zat-
aditif/natrium-nitrit-atau-sodium-nitrit/

Maulidya, Nurma. (2012). Bahan Kimia Tambahan buatan pada makanan.
Universitas Indonesia, Jakarta.

Norman W. (1988). Teknologi Pengawetan Makanan, Edisi 3. terjemahan Muchji
Muljohardjo, Ul Press, Jakarta,

Noviana, 2005. Analisa Kualitatif Dan Kuantitatif Zat Pewarna Merah Pada Saus
Tomat dan Saus Cabe Yang Dipasarkan Di Pasar Lambaro Kabupaten
Aceh Besar Tahun 2005, Skripsi FKM USU, Medan.

Pitojo, S dan Zumiati. (2009). Pewarna Nabati Makanan. Cetakan kelima
Penerbit Kanisius. Yogyakarta.

Ratini, wisnu. (1987). Pengawasan penggunaan bahan tambang makanan,
risalah seminar bahan tambah kimiawi,(food aditive), Jakarta

Rohman, Abdul. (2007). Kimia Farmasi Analisis. Pustaka Pelajar. Y ogyakarta.

Saparinto, Cahyo dan Diana Hidayati, (2006). Bahan Tambahan Pangan.

Kanisius, Yogyakarta.

Sastrohamidjojo Hardjono. (1985) . Kromatografi. Y ogyakarta : Liberty
Y ogyakarta.

Sastrawijaya, A. T. 2000. PencemaranLingkungan. RinekaCipta, Jakarta

Soeparno.(2009). Ilmu dan Teknologi Daging. Gadjah Mada University Press:
Y ogyakarta.

Swartz, H. A. 2006. Mastitis in The Ewe. http://www.case_agworld.com/cAw.
LUmast.html. Diakses tanggal 20 Oktober 2007 pk. 21.00 WIB
Validation of analytical procedures used in the examination of
pharmaceutical materials. World Health Organization 1992 (WHO
Technical Report Series No. 823)

Watson, DG. (2010). Analisis Farmasi. Penerbit Buku Kedokteran, Jakarta.

Winarno, F.G., (2002). Kimia Pangan dan Giz. Gramedia, Jakarta

Wisnu Cahyadi. (2009). Analisis dan Aspek Kesehatan Bahan Tambahan Pangan.
Bumi Aksara, Jakarta.

Y ulianti, N. (2007). Awas! Bahaya Dibalik Lezatnya Makanan. Edisi Pertama.
CV. ANDI Offset. Hal. 92-93, Y ogyakarta.

repository.unisba.ac.id





