BAB I1

METODOLOGI PENELITIAN

Dalam penelitian ini dilakukan upaya validasi metode analisis kuantitatif
senyawa DBP dalam margarin dan mentega. Metode dalam penelitian ini terdiri
dari 3 tahap, yaitu: persigpan analisis ftalat menggunakan KCKT yang terdiri dari
sampling, preparasi sampel, pembuatan larutan baku DBP, pengkondisian sistem
KCKT dan uji kesesuaian sistem, kemudian dilanjutkan dengan tahap validasi
metode analisis dan diakhiri dengan pengujian sampel menggunakan metode yang
telah di validasi.

Validas metode dilakukan dengan penentuan keberhasilan berdasarkan
parameter-parameter validasi yang meliputi linieritas, LOD dan LOQ, kecermatan

(Accuracy), keseksamaan (Precision), dan spesifisitas/sel ektivitas.
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Preparasi Sampel Pembuatan Larutan Baku

Sampel Mentega dan Margarin dicairkan

Isolasi analit dengan kromatografi kolom
(sorben . florisil, pencuci heksan, dan
eluen dietileter:heksan 20:80 v/v)
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Pengkondisian Sistem KCKT

Optimas kondisi KCKT

Uji Kesesuaian Sistem
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Uji LOD dan LOQ
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Uji Keseksamaan
Uji Spesifisitas
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Pengujian pada Sampel

Gambar 11.1. Skema penelitian
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